Chancen & Karriere

Komplexe Zusammenhange zu entwirren ist nicht immer leicht. Foto: istock/nys

Ganzheitlich

denkende

Manager gefragt

Innsbruck - Komplexitdt
pragt unser Leben. In der
heutigen Zeit bestimmt und
verdndert sie unsere Arbeits-
welt und unseren Alltag mit
der Folge, dass die Anfor-
derungen an den einzelnen
Menschen immer unklarer
werden. Gerade die Welt der
Unternehmen verdndert sich
rasant und wird immer kom-
plexer, eine neue und aktuelle
Entwicklung, der wir jedoch
meist mit veralteten Metho-
den gegeniiberstehen und
so vielen Missverstdndnissen
und Irrtiimern auf den Leim
gehen.

Vermeintlich plausible Aus-
sagen wie ,Planung kommt
vor Handeln“ oder ,Komplex
ist gleich kompliziert“ ent-
larvt Managementberaterin
Stephanie Borgert in ihrem
neuen Buch als klare Miss-
verstdndnisse im Zusammen-
hang mit dem Thema Kom-
plexitat.

Auf lockere und gleichsam
ernsthafte Weise thematisiert
die Autorin die haufigsten und
ausgepragtesten Irrtiimer, auf
die sie wéahrend ihrer Arbeit
immer wieder gestoen ist,
und leitet daraus gleichzei-
tig wichtige Erkenntnisse ab,
die es uns ermoglichen, mit

Lehrerausbildung mit
Wirtschaftstauglichkeit

Innsbruck = Eine Lehreraus-
bildung mit Jobchancen fiir
die Wirtschaft — das ermig-
licht das Lehramtsstudium Se-
kundarstufe Bermufshildung fir
den Fachbereich Information
und KEommunikation an der
Padagogischen Hochschule
Tirol (PHT) in Innsbruck. Das
iiberarbeitete Curriculum fiir
die Pédaoooenaushilduna nen

Jaus Mairosar macht bei der AmticCat  vertreibt u.a.

steigender Komplexitdt rich
tig umzugehen. Die wichtigs
ten Erkenntnisse werden als
Merksédtze hervorgehoben
was zur direkten Umsetzung
einlddt. Das Buch verkomm
jedoch keineswegs zu eine
simplen Ratgeber, der rezept
artige Methoden und ,Best
Practice-Losungen“ bereit
stellt. Vielmehr liefert die
Autorin wertvolle Ideen unc
Impulse zum Umgang mi
Komplexitdt und zeigt, was
es tatsdchlich braucht, um als
Manager und Fiihrungskrafi
ganzheitlich erfolgreich z
sein. (TT)

Kniffelige Probleme
besser losen lernen

Stephanie Bor-
gert. Die Irrtii-
mer der Kom-
plexitit.
Warum wir

ein neues
Management
brauchen.
Gabal Verlag, 2015,

256 Seiten, 30,80€. (TT)

Ein Buchtipp von:
www.business-bestseller.com/tt

sieht ab Herbst neben Lehr-
veranstaltungen zu Medien-
padagogik, Kommunikation,
Eomfliktbewdlti gung und Ge-
waltprivention auch Module
wie Business Administration,
Publishing und Bildbearhei-
tung, Webdesign und Multi-
media vor. JMManche unserer
Absolventen wollten nicht in
die Schule oder sind nach ein

Europa und Afrika

5t. Johann =5eit 2011 arbei-
tet der Innsbrucker Klaus

Mairoser in der Europazen-
trale der Firma Arctic Cat

GmbH. Mit 1. April ist Mai-
rosar zum Verkaufschef fiir
Europa und Afrika bestellt
worden. Arctic Cat ist ein
amerikanisches, birsenno-
tiertes Untemehmen und
Cuads und

jobs.tt.com

Vion Stefan Bradl

Innsbrueck - Bienenstock
und Barbie, Gitarre, Cabrio
und Franentorso — die Fotos
im Vodagen- und [deenal-
bum bestatigen, was Diet-
mar Tdtsch selbstbewusst
iiber sich sagt: Es gibt nichts,
was er und sein Team nicht
in Form einer Torte darstel-
len kimnen. Selbst ein knapp
drei Meter langes und B0cm
hohes Dampfschiff, ein mar-
zipan- und zuckerschriftum-
hiillter Kalorienkoloss aus
Schoko-, Muss- und Mandel-
kuchen, werbunden durch
Fuddingcreme, ist in seiner
Backstube schon entstanden.
<Ein wenig rechnen und tiif-
teln, viel rithren, rollen und
formen und den Alarm vom
Ofen nicht iiberhdren —dann
gelingen auch solche kulina-
rischen Kunstwearke, Ach ja -
und die Lieferung muss halt
auch noch klappen.®

Schon mit 14 wusste Diet-
mar Tatsch, dass er KEonditor
werden wollie, Wenige Lehr-
stellen bz die Eonkurrenz
der Altersgenossen seines
geburtenstarken Jahrgangs
1968 hitten den Start in den
Traumberuf jedoch fast ver-

e

Marzipan.

Ahnlich wie beim Bicker
beginnt auch der Eonditoren-
Arbeitstag sehr frith. Ab halk
vier steht Dietmar Tétsch in
seiner gut 100 Cuadratmeter
grolen Backstube, lnapp wor
sechs kommen die Mitarbei-
ter, urzeit mwei ausgebildete
hindert. .Mein Vater war Eonditoren und zwei Lehrdin-
schon kurz davor, mich sei- ge. Gemeinsam arbeiten sie
Tages bzw, der Woche, Ver-
mengen, kneten und mixen
Standard- und Spezialzuta-
ten, von Kehl, Zucker und
Eiern bis xu Anis, Piment und
Zimt, xu Biskuit-, Miirb- und
Germteigen filr Euchen, Tor-
ten und Kleingebéck. Verriih-
ren Butter, Sahne, Mougat zu
Cremen und Filllungen. Ver-
wandeln Marzipan und Fon-
dant zu Rosen, Tieren, Braut

vorzustellen, da bekam ich
endlich einen Aushildungs-
platz ibei Murauer in Fum).”
Nach erfolgreichem Lehrab-
schluss erweiterte der ehr-
geizige Zuckerbicker seine
Eenntnisse dann in diversen
Hotels der Spitzenklasse in
Osterreich und Deutschland,
um 19597 in Weer gemeinsam
mit der Ehefrau den eigenen
Betrieb mit angeschlossenem

paar Jahren wieder ausgestie.
gen. Jetzt arbeiten sie etws
beim Steuerberater, bei Tele.
kommunikationsanbietern
imgrafischen Bereich oder i
Tourismus", berichtet Klandis
Fuchs vom Institut filr Bemfs.
padagogik.
DieOnline-Anmeldunglanf
noch bis 15 Mai. Infos un-

Mummer <publicationtag= | <rundatetags

Der Fachmann
stifde Gentisse

Mit Leidenschaft, Einfallsreichtum und viel Liebe fiirs Detail fertigt
Konditormeister Dietmar Tétsch Kuchen und Torten fitr jeden Anlass.

Uber 200 Hochzeitstor-
ten werden in der Eonditorei
Tétsch im Jahr gebacken, da-
71l kommen die anderen An-
lidsse, die Menschen gern mit
einer sifen Leckerei feiern:
Geburtstage, Taufen und Erst-
kommunion, Firmenjubilium
und Polierabend. .MNachdem
jede Tarte ein Einzelstick ist,
lung auch eine Chance, krea-
tiv zu sein. Vor allem bei der
Form oder der Verzierung,
aber auch beim Geschmack.®

Diese Abtnwrechslung ist es,
die Dietmar Tétsch auch nach
30 Jahren weiterhin vom Be-
ruf begeistert. Deshalb pro-
biert er auch immer noch
gem neue Rezepte, neue Lu-
taten, neus Kombinationen
aus. Zuerst backt er fiir sich,

Meben Elekirik und Elektrotechnik cder Chamie lamen Madchen am Gids'
Day auch diese Berufsfalder kemnen: Informationstachrologie und Anla-
ter: wivwe ph-tirolac.at. (TT . Zenbau. Maschinen. Kz und Metall.

Foex Didnds Evinm

I
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Apgerechmaus und Gaurnerfraude - im Handumdrehan fornt Konditormeistar Distmar Tatsch aing Ross au

Froic: Asdram Ao

paar Backbleche spéiter steh
dann eine neue Ereation i
der Vitrine. .Das schinste
Eompliment ist ein genieferi
sches MMmmmmbhb'. Dafir las
se ich meine Ofen gern heil
laufen.*

TT-Berufsportrat

Voraussstzungan: Kreati«itat,

aln felnar Geruchs- und Ga-
schmackssinn, Kraftund Geschick
betrn Fommen des Talgs und der
Dekoratonen, Cifenhedt fir neus
Zutaten und Ernahningstrands,
mathematisches Grundverstandnis
Teamfahighatt, Fraude am Genuss.

Ausbildung: Elme dred|ahrige Lehrs
wermithaht die Grundkennmiess fir
den Beruf Konditorln®. Die Barufe-

Technik-Date
Fam um

fiir Méidchen
Imnis breck — Am 28, April fin-
det in Tirol der Girls' Day 2016
statt, an dem sich mnd 70 Ti-
roler Unternehmen und Aus-
bildungsstitten beteiligen.
Midchen kimnen an diesem
Tag technische, naturwissen-
gchaftliche und handwerk-
liche Berufe kennen lernen.
Eine geschlecht=ssensible Bil-
dungs- und Berufsberatung
ist aber auch fiir Burschen

yorgesehen, am 10, Nowvember
20156 beim Bowvs' Dav. [maba)

austure

das Vermieten lernen

nnsbruck - .Uber die Ver-

ieterakademie bieten wir
artbildung vor der Haustiire
in, und mwar in gut werdau-
haren Bausteinen®, sagt Pro-
ekileiterin Silvia Pfeil - einzig
C-Kenntnisse werden vor-
iusgesetzt. Angehoten werden
nden Serminaen Themenwie
Unline-Marketing, Preiskal-
ulation, Bewertungsplattfior-

en oder auch zeitgemiies

ren kann heute schon veralte
sein”, sagt Pleil. Wer sich a
letzten Stand halten oder das
YVermieten von der Pike auf ler
nen will, kontaktiert den TYVH
in sziner Region und komm
so zum Bildungsangebot de
Vermieterakademie.
Gefordert wird die Vermie
terakademie durch die Touris
musabteilung des Landes, v
der TirolWerbung, derWE ung




